
Das große GUSTO Extra „Easy Cooking“ serviert 2 x im Jahr die unglaubliche 
Auflage von 500.000 Stück*, prall gefüllt mit tollen Rezepten, einfach genialen 
Tipps & Extrathemen rund ums Kochen & Genießen.  
Gerne platzieren wir Ihr Inserat im themenspezifischen Umfeld oder kreieren 
auf Wunsch maßgeschneiderte Kooperationen ganz nach dem Geschmack 
Ihrer Zielgruppe. 

Ihr GUSTO-Team berät Sie gerne!

Termine 2017

Anzeigenschluss:  
21. März & 22. August

Druckunterlagenschluss:  
29. März & 30. August

Genuss ganz einfach gemacht!

*Aktuelle Planung vorbehaltlich möglicher Änderungen

2 x pro Jahr!

GUSTO Easy Cooking

Erscheinungstermine: 

2. Mai & 2. Oktober

 gusto easy kochen im frühling 

16 GUSTO eaSy Frühling 2015

1. Spargel im unteren Drittel dünn schälen, 
trockene Enden wegschneiden. Spargel in schräge 
Stücke schneiden. Schalotten schälen und fein 
hacken. In einem Topf die Hälfte der Butter 
erhitzen, Schalotten darin glasig dünsten. Reis 
einrühren, kurz anschwitzen, mit Weißwein 
ablöschen und einkochen lassen. Suppe nach und 
nach zugießen. Reis unter Rühren bissfest garen. 
2. Gegen Ende der Garzeit mit Kräuterfond 
aufgießen, Spargel und die Erbsen einrühren und 
bissfest kochen (ca. 2 Minuten). Parmesan und 
übrige Butter unterrühren. Risotto mit Salz 
abschmecken, mit Minze und Basilikum garnieren. 
Mit Beinschinken anrichten. 

Kräuterfond
Spargelabschnitte, 10 g Petersilie, 10 g Kerbel,  
10 g Schnittlauch, 200 ml Wasser

Alle Zutaten in einem Kutter fein mixen und durch 
ein Sieb passieren. 

Pro Portion: 606 kcal; 34 g EW; 28 g Fett; 
52 g KH; 4,3 BE; 84 mg Chol.

200 g grüner Spargel 
2 Schalotten 
80 g Butter 
200 g Risottoreis
65 ml Weißwein 
300 ml heiße  
Hühnersuppe 
200 ml Kräuterfond
100 g Erbsen 
80 g Parmesan (gerieben)
1 Zweig Minze 
1 Zweig Basilikum 
100 g Beinschinken  
(dünn geschnitten)

Salz

Gusto  
tipp

Junger Chardonnay aus 
dem Weinbaugebiet  
Carnuntum mit Noten von 
Zitrus, Holler und Melisse 
schmeicheln dem Risotto.

Weintipp

Das Auge isst mit: Damit das Risotto schön grün 
bleibt, die Kräuter nur kurz kochen und das Risotto 
nicht warm halten. 

Kräuter-Risotto mit Spargel, 
erbsen und Schinken 
4 Portionen, Zubereitung ca. 45 Minuten
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 gusto süsses 

44 GUSTO eaSy Herbst 2015

Schokotarte mit 
PreiSelbeeren
Dieser saftige Kuchen harmoniert perfekt 
mit der angenehmen Säure des Preiselbeer-
kompotts. Rezept auf Seite 47.

Da kommt  
Freude auf, ein 
Kuchen zum Verlieben 
und Vernaschen.
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500.000
*

Exempla
re

GUSTO 
Easy Cooking



Facts & Figures
Auflage: 
500.000 Exemplare*

Umfang: 
rund 76 Seiten

Vertrieb: 
gratis durch führende Handelsketten  
in Österreich, aufmerksamkeitsstarke 
Platzierung am POS

1.000-Auflagen-Preis (TAP): € 35,80

Preise & Formate
Inserate	 Formate	   	Satzspiegel		  abfallend	 Preis

2/1	 –	  396 x 250  	 420 x 280 	 €	 35.780,–
1/1	 –	 185 x 250 	 210 x 280 	 € 	17.890,–

3/4
	 hoch	 138 x 250 	 150 x 280 	

€	 15.370,–
	 quer	 185 x 185 	 210 x 200 		

2/3
	 hoch	 121 x 250 	 135 x 280 	 €	 13.570,–

	 quer	          185 x 167 	  210 x 182 	

1/2
	 hoch	 90 x 250 	 104 x 280	 €	 10.230,–

	 quer	 185 x 125 	 210 x 140	

1/3
	 hoch	 60 x 250	 74 x 280	

€	  7.190,–
	 quer	 185 x 80	 210 x 90

1/4
	 hoch	 43 x 250	 –	

€ 	 5.450,–
	 quer	 185 x 60	 –

*Aktuelle Planung vorbehaltlich möglicher Änderungen. 
Abfallende Anzeigen: 3 mm Beschnittzugabe an allen Seiten. Alle Tarife verstehen sich zzgl. 5 % 
Werbeabgabe und 20 % MwSt. Es gelten die Konditionen und Geschäftsbedingungen laut unseren  
Tarifen auf www.vgn.at  

a

Traumhafter TAP 
1.000-Auflagen-Preis
€ 35,80

GUSTO Easy Cooking

2 x pro Jahr!
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